Salate & vegetarische Gerichte

Zu den Salaten servieren wir Baguette

Bunte Blattsalate mit gebeiztem Lachs

Bunte Blattsalate mit Hihnchenbruststreifen

Bunte Blattsalate mit Scheiben von der Barbarie Entenbrust
Salatteller Chef mit Ei, Schinken und Kise

Bunte Blattsalate mit lauwarmen Egerlingen

Kleiner Salatteller (nur als Beilage)

Crépe gefiillt mit feinen frischen Gemiisen

Gemiiseteller
verschiedene frische Gemiise, Kartoffelpiiree, Spiegelei, Sauce hollandaise

Fischgerichte

Zu den Hauptgingen servieren wir wahlweise Reis oder Butterkartoffeln

Matjesfilet Hausfrauenart, Schwenkkartoffeln

Matjesfilet, Speckbohnen, Salzkartoffeln

2 Scampi-Spiefle vom Grill auf Gemiisereis

Frisches Seelachsfilet gebacken, Sauce remoulade

Frisches Seelachsfilet mit Trauben und Mandeln, Rieslingsauce

Frisches Pangasiusfilet vom Rost
Kriuterbutter, Rahmtagliatelle, Gemiisebukett

Frische Forelle Miillerin Art, bunter Salat

Frisches Lachsforellenfilet in Mandelbutter gebraten, bunter Salat
Frischer norwegischer Lachs vom Rost, Blattspinat, Zitronenbutter
Ragout von Edelfischen mit feinem Gemiise in Pernodrahm
Zanderfilet gebraten, Blattspinat, Zitronenbutter

Grillteller vom Fisch, Sauce béarnaise, Fleuron, bunter Salat




Grillspezialititen und Pfannengerichte

Grillteller Posthotel
3 verschiedene Medaillons vom Kalb, Rind und Schwein
Grilltomate, feine frische Gemiise, Pommes frites

Lammlendchen rosa gebraten, Bohnenbiindchen, Blattspinat
Grilltomate, Rostkartoffeln

Barbarie-Entenbrust, Orangensauce, Brokkoliréschen, Kartoffelkroketten

Hihnchenbrustfilet in Butter gebraten, Mango-Rahmsauce, Mandelreis

Vom Schwein
Schweineschnitzel Wiener Art mit feinen Erbsen, Pommes frites

Schwabenteller
Schweineriickensteak mit frischen Champignons in Rahm
hausgemachte Spitzle

Schweizer Clubteller

Schweineriickensteak mit frischen Champignons, Schinken **
Kise iiberbacken, feine frische Gemiise, hausgemachte Kartoffelkroketten

Schweineriickensteak Florentiner Art, Blattspinat, Sc. hollandaise, Kroketten

Schweinemedaillons vom Grill, Birne, Gorgonzola iiberbacken,
Blattspinat, Rahmtagliatelle

Vom Kalb

Wiener Schnitzel (aus dem Riicken)
mit Bratkartoffeln und buntem Salat

Kalbsriickensteak Cordon bleu
mit Schinken ** und Emmentaler gefiillt, feine Erbsen, Pommes frites

Kalbsriickensteak
mit frischen Champignons, hausgemachte Kartoffelkroketten

Ziricher Geschnetzeltes ( aus dem Riicken geschnitten )
mit frischen Champignons, hausgemachte Spitzle

Kalbsleber Berliner Art
Apfelringe, Réstzwiebeln, hausgemachtes Kartoffelpiiree




Bayrische Schmankerl]

Hausmacher Siilze lindliche Art
Sauce remoulade, Rostkartoffeln

Leberknodel auf Sauerkraut
Specksauce’, hausgemachtes Kartoffelpiiree

2 Paar Wienetrle >**

mit Sauerkraut, hausgemachtes Kartoffelpiiree

2 Paar Schweinsbratwiirstel
mit Sauerkraut, hausgemachtes Kartoffelpiiree

Frischer Blumenkohl
Sauce hollandaise iiberbacken, gekochter Schinken’*, Salzkartoffeln

Gemiiseteller mit verschiedenen Gemiisen,
hausgemachtes Kartoffelpiiree, Spiegelei, Sauce hollandaise

Bayrischer Leberkise
Spiegelei, Réstkartoffeln **°

Jungschweinebraten, Dunkelbiersauce
frisches Blaukraut, Kartoffel- und Semmelknédel °

Tellerfleisch (Ochsenbrust)
frisch geriebener Meerrettich, Salzkartoffeln, Salatgarnitur

Werdenfelser Bauernschmaus, Schweinebraten, Wienerle, Kasseler
Sauerkraut, Leberknddel, hausgemachtes Kartoffeliiree

Surhaxe % Sauerkraut, hausgemachtes Kartoffelpiiree

Schweinshaxe knusprig gebraten
Apfelblaukraut, Kartoffelknédel °

Kasseler Ripperl ’, Sauerkraut, hausgemachtes Kartoffelpiiree

Tafelspitz mit Meetrettichsauce °
frischer Wirsing, Schwenkkartoffeln

Karwendel-Hirschragout, frische Champignons, Semmelknédel
Apfelmus-Preiselbeeren
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